Dvoubarevne BeBe rezy

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- kakakové BeBe susenky 2 balicek
- cukr moucka 5 1zicka

- svétlé BeBe suSenky 2 balicek

- zakysana smetana 1 ks

- Zlata Hand 1 ks

- tvaroh 1 ks

- na ozdobu

- Ccokoladova poleva 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive si vyslehame hladky krém z masla, tvarohu, smetany a cukru.

BeBe susenky namazeme a slepujeme pripravenym krémem k sobé (svétla, tmava, svétla, tmava).
Poté pomazeme povrch zbylym krémem, abychom zakryli spary. Ddme ztuhnout na par hodin do

lednice.

Po zatuhnuti dvoubarevné BeBe rezy polijeme seshora a ze stran rozehratou cokoladou. Poté dame
opét zatuhnout.

Pred podavanim dvoubarevné BeBe rezy krajime na Sikmé platky, aby vynikla mozaika na rezu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

