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B
Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

. ¢okolada na vareni 1 ks
- napln

- tvaroh 500 g

- maslo 250 g

- cukr moucka 200 g

. rum 2 1Zice

- tésto

- cukr moucka 6 1zice

- vejce 6 ks

- kakao 2 1zice

- polohruba mouka 6 1zice
- prasek do peciva 0.5 balicek
- olej 1.5 1zice

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ve vétsi mise rozmixujeme zloutky s cukrem, olejem a kakaem. Z bilkd a $petky soli uslehdme v jiné
mise tuhy snih. Snih pridéme ke hmoté a promisime. Nakonec vmichdme mouku smichanou s
praskem do peciva.

Tésto nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem a ve vyhraté troubé upeceme dozlatova.

Do misy dame tvaroh, zméklé maslo a cukr, vSe dukladné rozmichame. Davame pozor, aby nam
tvaroh nedélal hrudky. Nakonec prilijeme rum. Napln nanasime na vychladly piskot.

MiSa rezy nechdme vychladit a pred podavanim polévame rozpusténou ¢okoladou.
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