Vynikajici carodejnicke prsty
Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- hladka mouka 500 g

- mouckovy cukr 105 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- Hera 300 g

- Cisté bilé mandle (v horké vodé povarit a nasledné ocistit z hnédych slupek) 1 ks
- Cerveny dzem 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny suroviny na tésto vypracujte na kompaktni tésto.
Z tésta tvarujeme prsty. Cim jsou prsty méné uhledné, tim lépe.

Prstem mirné pritlacime na kazdy kus a vytvorime tak pékny efekt opravdovych prsti a nozem
udélame ryhy jako vrasky.

Na okraj pritiskneme mandli na misto nehtu.
Peceme mirné do ruZzova na 200 st. caa 17 minut.

Po upeceni a vychladnuti opatrné odstranime mandli, kterou nasledné prilepime pomoci ¢erveného
dZzemu na to samé misto. Hotovo®


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




