Kukuricné placicky
Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 6

- Cukr mouckovy 160 g

- Méslo cerstvé 60 g

- Mléko polotucné 500 ml
- Mouka kukuricna 120 g
- Pastis 3 1Zice

. Sul 1 Spetka

- Vejce slepici 3 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejeme na 160C.
2

Rozklepneme vejce a oddélime bilky a Zloutky. Zloutky utfeme se 100g cukru dohladka, pfiddme
mouku a za stalého michéni prilijeme vrouci mléko. Z bilkt a Spetky soli vyslehame tuhy snih a
opatrné jej vmichame do pripravené smési. Na zavér prilijeme pastis.
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Formicky vymazeme méslem, vysypeme cukrem a rozdélime do nich tésto.
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Peceme 30minut ve stredné vyhraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

