Knedliky v hrnku
Kategorie: Prilohy
Autor: kuchtik.honza
=]

Suroviny

Porce: 4

- Hrubd mouka 1 hrnek

- Mléko 1 hrnek

. Zloutky 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Kyprici prasek do peciva 1 balicek

- Rohliky,veka nakrajena na kosticky 1 hrnek
- Bilky 2 ks

. Méslo na vymazani hrnka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy ddme hrnek mouky, hrnek mléka, 2 zZloutky, trochu soli, 1 prasek do peciva, 1 hrnek na
kostky nakrajeného bilého chleba, veky nebo rohliki. Smichdme. Z bilk{ uslehdme snih a pomalu ho
vmichame do tésta. velké cajové hrnky vymazeme platkem masla, ddme do velkého kastrolu se 3 cm
vody. Do hrnkl naalijeme tésto asi do poloviny a ddme je na 15 minut varit do vody. Zakryjeme

kastrol poklici.

Hotové knedliky nakrajime na porce a podavame jako prilohu k peCenému masu, k uzenému nebo k

pecené huse.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

