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Suroviny
Porce: 5

olivový olej 0.5 lžíce●

tymián 1 lžíce●

sůl 1 lžička●

jasmínová rýže 2 hrnek●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 5

Postup:
Rýži propláchneme a vhodíme do většího kastrolku. Zalijeme horkou vodou, přisypeme sůl, z větviček
obraný čerstvý tymián a zakápneme olejem. Promícháme, přiklopíme pokličkou a dáme vařit.

Jasmínovou rýži s tymiánem během přípravy promícháváme. Já to tak dělám a nemám ji aspoň
přilepenou na dně hrnce. Přitom se nelepí a na chuti ji to neubere. Je hotová asi za 15 minut.

Tymiánovou rýži podáváme jako přílohu, ale je z ní i skvělé rizoto.

http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

