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Suroviny

Porce: 1

- mouka 1 ks

- olej 1 ks

- brambory 6 ks

. sul 1 ks

- cibule 2 ks

- kysana smetana 1 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovinsko

Pocet porci: 1

Postup:

Oloupeme brambory, nakrdjime na kousky a dame je varit do slané vody. Vody dame priméreneé, jeji
hladina by se méla pohybovat asi 2 - 3 cm nad okrajem brambor.

Mezitim na oleji osmahneme cibuli. Kdyz zaCne zlatnout, odstavime ji.
Kdyz jsou brambory uvarené, rozmackame je primo ve vodé. Neodlévame ji! Muzeme pouzit i mixér.
Poté vlozime rozmackané brambory zpét nad plamen a za stalého michdani prisypavame mouku pro

zhusténi. V okamziku, kdy je smés dostatecné tvrda, je jidlo hotové.

Na zavér pridame oprazenou cibuli a smetanu podle chuti. Prekmurské brambory podavame jako
prilohu k masu podle chuti.
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