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Suroviny
Brambory 300 g●

Celer 50 g●

Cibule 1 ks●

Česnek 2 stroužek●

Houby 2 hrst●

Kmín 1 špetka●

Majoránka 1 špetka●

Mrkev 50 g●

Pepř 1 špetka●

Petržel 30 g●

Sádlo 1 lžíce●

Sůl 1 špetka●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Postup:
Zeleninu očistíme a nakrájíme na kostičky. Houby očistíme a nakrájíme (pokud jsou houby sušené
namočíme je do vody). Zeleninu lehce osmažíme na sádle, přidáme brambory a houby. Zalijeme
studenou vodou a vaříme. Všechny ingredience musí být měkké. Jakmile je vše měkké podle vlastní
chuti dosolíme a dopepříme. Jíšku rozmícháme v trošce vody, vlijeme do polévky a zavaříme.
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