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Suroviny

Porce: 4

- mrkev 4 ks

- brambory 1.2 kg

- maslo40 g

. Cerstva pazitka 1 hrst
- podle chuti

. sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ve slupce dukladné ocistime a spole¢né s oskrabanou mrkvi nakrajenou na vétsi kusy
uvarime domékka. Varime v osolené vodé. Poté scedime a trochu vyvaru si ponechame stranou.
Pazitku oplachneme a nadrobno nasekame.

Brambory nechdme vychladnout, oloupeme je a spolecné s mrkvi a kouskem masla rozmixujeme na
pyré. Je-li treba, rozredime vyvarem a podle chuti dosolime. Nakonec vmichdme hrst pazitky.

Bramborovo-mrkvové pyré s pazitko podavame jako prilohu podobné jako klasickou bramborovou
kasi. Chut pyré je mirné nasladla.
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