Jatroveé knedlicky z pastiky
Kategorie: Polévky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- vejce 2 ks

- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- majoranka 2 1Zicka

. sul 1ks

- podle potreby

- vetsi jatrova pastika 1 plechovka
- strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jatrovou pastiku vyjmeme z konzervy, rozklepneme jedno vejce, priddme majoranku, pepr, sul a
strouhanku. Utvorime pevnéj$i hmotu. Podle potieby pridame vejce. Podle chuti muzeme pridat
majoranku.

Z hmoty utvorime jatrové knedlicky, které dame na necelych 5 minut povarit v polévce. A mame
hotovo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

