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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Provensalské koreni 1 hrst
- Toc¢eny salam 500 g

. Mléko 1.2 hrnek

- Taveny syr 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mensi cibuli oloupeme a nakrdjime najemno. Na troSe oleje cibuli osmahneme. Mezitim nakrajime na
malé kosticky mékky salam. Pridame jej k cibulce a jesté chvili osmahneme. Pak priddme
trojuhelnicky taveného syra a az se syr rozpusti, zalijeme zaklad omacky mlékem. Pokud chceme vic
omacky, dame vic mléka. Pokud je omacka moc ridka, zahustime ji moukou s mlékem.

Syrovou omacku se saldmem nesolime, syr je dost slany. Okorenime ji vSak provensalskym korenim.
Syrovou omacku se saldmem podavame s téstovinami.
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