Syrovo-bazalkova omacka s kureci sunkou
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Suroviny

Porce: 4

. Zervé od luciny 100 g

- Smetanovy syr 5 ks

- Mléko 200 ml

- Platkovy syr 3 platek

- Kureci Sunka 150 g

- Bazalka, stl, pepr - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dame trochu vody (jen aby pokryvala dno), aby se ndm nepripdlilo mléko. Do lehce
ohratého mléka pridame zZervé a vytvorime nehrudkovatou omacku. Mezitim rozmackame vidlickou
tavené syry a poté je pridame do omacky. Na teflonové pavicce osmahneme na sucho kureci Sunku
pokrajenou na kosti¢ky. Az Sunka zezlatne, pridame ji do omacky. Dochutime bazalkou, soli a
peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

