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Suroviny
Porce: 4

Krémové arašídové máslo 360 ml●

kokosové mléko 120 ml●

Voda 3 lžíce●

Limetková štáva 3 lžíce●

Sójová omáčka 3 lžíce●

Rybí omáčka 1 lžíce●

Ostrá omáčka 1 lžíce●

Zázvor strouhaný 1 lžíce●

Česnek 3 stroužek●

Nakrájený čerstvý koriandr 60 ml●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Mixování, mletí

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
V misce dobře smíchejte všechny ingredience kromě koriandru. Ten do omáčky vmíchejte těsně před
podáváním.
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