Margotkove kulicky

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- cokoladova tyc¢inka Margot 2 ks
- mleté orechy 50 g

- susené polotucné mléko 100 g

- voda 50 ml

- trtinovy cukr 50 g

- maslo 60 g

- na obaleni

- mleté orechy 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Maslo a cukr rozpustime ve vodé. Pak priddme susené mléko, mleté orechy a rozdrobené (najemno
nastrouhané) tyCinky Margot a michame, az vznikne tuzsi lepiva hmota. Bude-li tfeba, zahustime ji
jesté orechy. Pak tésto na margotkové kulicky nechame trochu zchladnout.

Z hmoty tvorime kuli¢ky, které obalujeme v ¢okoladé, mletych oriscich nebo kokosu.

Margotkové kulicky uchovavame v chladu a podavame podle chuti.

Z tohoto mnozstvi nam vznikne asi 20 ks margotkovych kulicek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

