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B
Suroviny

Porce: 4

- Jatra 100 g

- Housky 2 ks

.- Mléko 2 dl

. Zloutek 1 ks

- Bilky 2 ks

- Strouhanka a tuk na vymazani plechu 1 hrst
. Cesnek 1 strouzek

. Stl 1 Spetka

- Cerny pept mlety 1 $petka

- Petrzelka 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masovém strojku umeleme 100 g jatek a 2 housky navlh¢ené v mléce. Utreme 30 g rozpusténého
masla s 1 zloutkem, priddme umleta jatra a zemle, strouzek utreného ¢esneku, osolime, opeprime a
lehce vmichame tuhy snih ze dvou bilka. Ve vymasténém a strouhankou vysypaném kastrolku
peCeme v prudsi troubé asi 15 minut. Svitek nakrdjime na drobné kosticky a vlozime ho tésné pred
podavanim do varici polévky a priddme nasekanou zelenou petrzelku


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

