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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Voda 1000 ml

. Cesnek 6 strouzek

- Tvrdy syr 100 g

- Majoranka 1 1zice

. Sunka 100 g

- Sadlo 2 lzice

. Sul 1 Spetka

- Chléb na opecené krutény 2 ks
- Brambory 4 ks

. Cerny pepf mlety 1 $petka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeleninu ocistime. Cibuli oloupame a nasekdme nadrobno, ¢esnek nakrajime na slabé platky,
brambory nakrédjime na kosticky.

Na sadle zpénime nakrajenou cibuli, cesnek a Sunku nakrajenou na kosticky. Potom zalijeme vodou,
priddme nakréjené brambory, sul a majoranku. Zéklad ¢esnecky nechame varit do zméknuti
brambor. Pred koncem vareni muzeme pridat jesté par dal$ich prolisovanych strouzku ¢esneku pro
zvyrazneéni chuti.
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Mezitim si osmazime chleba nebo jiné pecivo na kosticky. Krutony mizete osmazit na panvi na tuku
nebo v troubé bez pouziti tuku a nastrouhdame tvrdy syr.

Cesnecku rozdélime do talifi, vsypeme strouhany syr a kazdou porci posypeme krutony. Cesnecku
ihned podavame.



