Bramborovy salat s pestem ze susenych
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Suroviny

Porce: 4

- Malé brambory 600 g

- Cherry rajcata 400 g

- Zelené olivy 100 g

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Zeleninovy vyvar 3 lzice
- Rukola 100 g

- Rajcatové pesto

- Olivovy olej 100 ml

- Susena rajcata 200 g

- Zelené olivy 50 g

- Parmazan 40 g

- Cesnek 1 strouZek

- Loupané mandle 1 hrst
- Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory i se slupkou uvarte domékka, slijte a nechte vychladnout. Poté brambory nakrajejte na
poloviny. Pripravte si pesto: rozmixujte olivovy olej, suSena rajcata, olivy, parmazan, ¢esnek a
mandle. dochutte soli a peprem. Prendejte je na panev, smichejte s cherry rajcatky, olivami, pridejte
pesto a zeleninovy vyvar. Salat kratce prohrejte a podavejte ozdobené rukolou.
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