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Suroviny

Porce: 4

- Ryze 200 g

- Olej 2 lzice

- Libové veprové maso 400 g

. Sul dle potreby 1 ks

- Pikantni madarska klobasa 200 g
. Cervena cibule 1 ks

- Rajcatovy protlak 1 1zice

- Chilli omacka dle chuti 1 ks

- Jarni cibulka na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzi nékolikrat proplachneme horkou vodou, zalijeme 300 ml vody, privedeme k varu a na mirném
ohni varime zakrytou 15 minut. Stadhnéte z ohné, neodklapime a nechame 10 minut dojit. Veprové
maso nakrajime na nudlicky, osolime a promichame. Klobasu nakrajime na malé kousky.

Cibulky nakréjime na pulmésicky a zpénime na rozpaleném oleji. Priddme maso a klobasu a zprudka
orestujeme. Mezitim nakrajime porekm papriku a ¢esnek a pridame je k masu.

Primichame IZici rajcatového protlaku a dle chuti chilli omacku. Chvili spolecné restujeme, pak
podlijeme 100 ml vody, priklopime a dusime 10 minut. Smés podavame s ryzi a posypeme
nakrajenou jarni cibulkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

