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Suroviny

Porce: 4

. Svestky 25 ks

- Tésto

- Brambory 800 g

- Hrubd mouka 325 g

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Na posypani

- Méslo 100 g

- Strouhanka 200 g

- Mleta skorice 2 1zicka
- Krupicovy cukr 170 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, scedime, nechdme vychladnout, oloupeme a nastrouhdme na jemném
struhadle. Priddme vejce, mouku, sul a vypracujeme tésto. Z tésta vyvalime vélecCek, ktery nakrajime
na stejné velké dilky. Kazdy valecCek prsty jemné rozvalime a do kazdého zabalime vypeckovanou
Svestku. Varime ve vrouci osolené vodé asi 5-10 minut, dokud nevyplavou na povrch. Scedime,
nechame okapat a na taliti posypeme strouhankovou smési a podavame.

Posypéni - Maslo rozpustime na panvi, priddme strouhanku, cukr a skorici. Za stalého michani lehce
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oprazime. Pozor, abychom strouhanku nepripalili.



