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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 200 g

- Polohruba mouka 50 g

- Hrubd mouka 30 g

. Sul 1.2 1zicka

- Vejce 1 ks

- Napln

- Svetskova povidla 4 1Zice
- Strouhany pernik 3 Izice
- Omacka

- Voda 100 ml

- Trtinovy cukr 100 g

- Med 1 1zice

- Vlasské orechy 60 g

- Maslo 1 lzice

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené brambory ve slupce oloupeme a nastrouhdme na jemném struhadle. Pridéme obé mouky,
vejce, sul. Vypracujeme tuhé tésto, je-li ridké. priddme mouku. Tésto vyvéalime na 2 mm silny plat s
radylkem rozdélime na ¢tverce. Kazdy ¢tverec poklademe pripravenou naplni, kraje potreme bilkem,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

prehneme a dobre pritlacime, aby napln nevytekla. Dame varit do vrouci osolené vody asi na 5-10
minut. Uvarené tasticky scedime, nechame okapat a na taliri polévame teplou omackou.

Napln - Povidla smichdme s rumem a nastrouhanym pernikem.

Omaécka - Do kastrulku ddme vodu, med, cukr a na mirném ohni varime do zhoustnuti. Poté
stdhneme z plamene, pridame maslo a posekané orechy.



