Krupicoveé noky s jahodovou omackou
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Suroviny

Porce: 2

- Mléko 500 ml

- Détska krupice 200 g

- Maslo 2 lzice

- Vejce 2 ks

- Jahody 500 g

. Stl dle potreby 1 Spetka
- Mouckovy cukr 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Mléko zahrejeme, pridame maslo, prisypeme krupici, osolime Spetkou soli a za stalého michani
privedeme k varu. Za stalého michani se ndm vytvori husta kase. Odstavime a nechame vychladnout.
Do vychladlé kase pridame vejce a dikladné promichame. Z hladké kaSovité hmoty za pomoci
polévkové 1zice vykrajujeme noky a s pomoci druhé 1zi¢ky vytvarujeme. Noky vlozime do vrouci
osolené vody a varime asi 5 minut, dokud nevyplavou. Jahody nakrajime, zasypeme mouckovym
cukrem a kratce povarime, dokud nevznikne omacka. Uvarené noky scedime, nechame okapat, na
taliri prelijeme jahodovou omackou a dozdobime SlehaCkou nebo zakysanou smetanou.
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