Churros s cokoladou
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Suroviny

- Hladka mouka 150 g

- Cukr krupice 1 1zice

- Maslo 30 g

- Voda 1 hrnek

- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Na smazeni:

- Olej 400 ml

. Cokolada na namaceni:
. Cokolada 100 g

. Maslo 1 1zice

- Smetana na Slehéni 1 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Spanélsko
Postup:

Priprava Churros:

Vodu s maslem, Spetkou soli a cukrem dame varit. Vsypeme hladkou mouku a zaéneme na plameni
michat az se tésto spoji do celistvé hmoty. Michdme cca 2 minuty. Je hotovo, jakmile se tésto zaCne
odlepovat od stén. Tésto nechame vychladnout a postupné vejce po vejci vmichame do tésta a
poradné propracujeme.

Olej vlijeme do hrnce a ddme na plamen.
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Tésto vlozime do zdobiciho saCku a nastrikame do vrouciho oleje. Smazime dozlatova.

Priprava cokolady:

Mlécnou Cokoladu nalameme do sklenéné misky a zacneme zahrivat nad vodni lazni. Pridéme maslo,
promichéme. Vlijeme smetanu a zase promichame.

Churros namécime v ¢okoladé, nebo je mizeme je$té horké obalit ve skoricovém cukru.



