Bramborovy kolac II.

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- Brambory 400 g
- Mouka 125 ¢g

- Syr40g

- Méaslo40 g

. Sul 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vezmeme si asi 4 brambory, oloupeme, nakrajime na platky a ddme varit.

Nez se uvari, navazime maslo, mouku, ddme do misy a zamichéme.

Uvarené brambory namackame a pridame k zamichané mouce s maslem a znovu promichame dokud
nam nevznikne tésto.

Vezmeme si kulatou formic¢ku a do tésta budeme vytvaret formickou kolecka, ktera budeme davat na
talir nebo téac.

Mezi tim nalijeme na panev olej a zlehka ohrejeme. AZ ndm bude olej prskat, postupné na panvicku
budeme déavat kolecka, ktera jsme vyrobili z tésta. Nakonec je muZzeme jesté ozdobit nastrouhanym
syrem a podavat na stul.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

