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Suroviny

Porce: 5

- Kvétdk 1 ks

- Kapie 2 ks

- Cibule 100 g

- Majonéza 100 g

- Jogurt bez ovoce 1 ks

. Stl, pepr - dle chuti 1 $petka

- Citronova Stava, pazitka - dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kvétak uvarime ve varici osolené vodé. Nechame ho vychladnout a rozebereme ho na mensi razice.
Pouzijeme i koStalovych casti, které nadrobno nakrajime. Kapii rozkrojime, zbavime semen a
nakrajime nadrobno. Také cibuli nakrajime nadrobno. Majonézu zjemnime jogurtem a okorenime
soli, peprem a citronovou Stavou. VSe dobre promichame, podle potreby jesté dochutime nadrobno
nakrajenou pazitkou. Salat 1épe chutna po kratSim prolezeni.
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