Cibulova marmelada

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- Olivovy olej 2 lZice
- Cibule 500 g

- Bilé vino 200 ml

- Cukr80g

. Sul 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V hrnci rozehrejeme olej, pridame cibuli a ¢esnek a pri stredni teploté michdme do zméknuti asi 10
minut. Ochutime soli a peprem. Priddme vino nebo ocet a privedeme do varu. Snizime teplotu a
zvolna varime s obCasnym zamichanim 35-40 minut nebo az smés zkaramelovati a ma sirup.
Zchladime, dame do sklenice a uchovavame v lednicce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

