Smazené tvarohové noky

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 300 g

- Vejce 4 ks

- Mléko 2 1Zice

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Mouckovy cukr 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Rostlinny olej 1 ks

- Méslo 1 ks

- Mékky tvaroh 400 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Tvaroh smichame s vejci, mlékem a prosatou moukou smichanou s praskem do peciva. Z tésta l1zici
vykrajujeme malé noky, vkladame je do horkého oleje a smazime dozlatova.

UsmaZzené noky klademe na nahraté talire, sypeme cukrem, pokapeme rozpusténym maslem a
ochutime vanilkovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

