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Suroviny

Porce: 5

- Tuk 100 g

- Cukr 150 g

- Vejce 3 ks

- Polohruba mouka 200 g

- Mléko 125 ml

. Prasek do peciva 0.5 baleni
- Visné nebo tresné 300 g

- Tuk na vymazani formy 1 1zice
. Zmolenka:

- Méslo 150 g

. Cukr krupicovy 150 g

- Polohruba mouka 200 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Tuk utreme s cukrem a po Castech primichavame zloutky. Pak priddme polovinu prosaté mouky,
stridavé s mlékem. Uslehame tuhy snih z bilku a polovinu mouky s praskem do peciva. Tésto
rozetreme do vymazané formy, poklademe ovocem, posypeme zmolenkou z masla,cukru a mouky a
peCeme ve stredné vyhraté troubé.
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