Kolac s malinami a ostruzinami

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova
B
Suroviny

Porce: 6

- Ostruziny 100 g

- Sekané mandle 50 g

- Maliny 100 g

- Smetana ke Slehani 150 ml
- Mléko 150 ml

- Cukr krupice 150 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 ks
- Tvaroh 250 g

- Vejce 1 ks

- Hladka mouka 280 g

- Hera 200 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Cukr moucka 120 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zmeéklou heru, mouckovy cukr a vejce vySlehame do pény. Zlehka priddme mouku a prasek do
peciva. Tésto dame do kulaté dortové formy a vytvorime 3 cm vysoky okraj. Peceme 20 minut na 180
°C.

Z mléka, smetany, cukru a pudinku uvarime husty krém. Jesté horky ho smichdame s tvarohem a
dame na predpeceny korpus. Povrch kolace poklademe ovocem a mandlemi a dopeceme pri 180 °C

asi 30 minut.

Maliny a ostruziny 1ze nahradit i jinym ovocem podle vlastni fantazie.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

