Mrizkovy kolac s marmeladou
Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova
B
Suroviny

Porce: 8

- Marmelada 1 ks

- Hladka mouka 600 g
- Cukr moucka 200 g
- Vejce 2 ks

- Hera400 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Suroviny predem vytahneme, aby mély pokojovou teplotu. VSechny suroviny zpracujeme v tésto.

Dvé tretiny tésta rozvalime na plech a potreme pikantni marmelddou. Ze zbylého tésta vytvorime na
marmeladé mrizkovani.

Mrizkovy kola¢ s marmeladou peceme v predehraté troubé na 200 - 220 °C.

Upeceny mrizkovy kola¢ s marmeladou nechame trochu vychladnout, nakrajime a mtzeme podavat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

