Hrnickova Margot s kokosem
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B
Suroviny

Porce: 6

. Cokol4dda margot 1 ks
- Prasek do peciva 1 ks
- Hladka mouka 3 hrnek
- Vejce 3 ks

- Olej 5 1zice

- Mléko 1 hrnek

- Cukr moucka 1 hrnek
- Kakao 2 1zice

- Kokos 2 hrst

- Marmelada 1 ks

- Mouka na vysypani 1 ks
- Tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Vychlazenou ¢okoladu Margot nastrouhdme na hrubém struhadle.

V mise vySlehame cukr, vejce a olej. Pak postupné (stridave) priddvame mouku smichanou s kakaem
a praskem do peciva, prilijeme mléko. Jako posledni do tésta vmichame nastrouhanou cokoladu.

Tésto nalijeme do vymazaného a vysypaného vétsiho plechu, povrch uhladime a posypeme kokosem.

Hrnickovou buchtu Margot s kokosem vlozime do predehraté trouby a peCeme asi 45 minut na 175
°C. Spejli vyzkousime, zda se tésto nelepi, okraje buchty odstoupi od plechu.

Upecenou hrnickovou buchtu Margot s kokosem nechame zcela vychladnout, pak ji prokrojime a
promazeme pikantni (lineckd, rybizova, Sipkova) marmeladou.
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