Zeleninovy kolac a la pizza
Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova
B
Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 300 g

- Hera 150 g

- KeCup 1 ks

- Rajce 5 ks

. Cervend paprika 1 ks

. Zluté paprika 1 ks

- Bazalka 1 ks

- Sterilovana kukurice 300 g
- Syr gouda 300 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku dédme do misy, prilijeme rozpustény tuk, osolime, dolijeme mirné vodou a zpracujeme tésto,
které nechame asi 20 minut odlezet. Poté z tésta vyvalime na plechu na tenky plat, ktery dame péct
do trouby predehraté na 180 °C asi na 10 minut. Po 10 minutach plech vytdhneme, tésto potreme
keCupem, vylozime platky rajcat, posypeme na kosticky nakrajenou paprikou a kukurici a vratime do
trouby na 15 minut.

Po 15 minutdch vytdhneme, posypeme listky bazalky, osolime, posypeme nastrouhanym syrem a
dopeceme jesté asi 15 minut. Hotovy kola¢ nechame vystydnout, nakréjime a miizeme podavat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

