Ananasovy kolac
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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 2 ks

- Rozinky 1 ks

- Ananas 1 ks

- Vanilkova esence 1 ks
- Kukuricny skrob 1 ks

- Mlety zézvor 1 ks

- Javorovy sirup 4 1zice

- Bily rum 4 1zice

- Cukr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejeme na 240 °C, ostrym nozem serizneme vrchni ¢ast ananasu s listy a platek silny
asi 2,5 cm na opa¢ném konci. Ananas postavime na prkénko, okrajime z néj slupku a po délce
rozpulime. Vykrojime stied a kazdou polovinu nakrajime napri¢ na platky. Platky ananasu rozlozime
do velké zapékaci misky a posypeme rozinkami. Pokapeme polovinou javorového sirupu a polovinou
rumu. PeCeme v predehraté troubé 5 minut.

Smichame v misce zbyvajici javorovy sirup a rum, zloutek, kukuri¢ny skrob, vanilkovou prichut a
zézvor. Z bilkl usSlehdme snih a 2 1Zice snéhu opatrné vmichame do hmoty se zloutkem. Potom
vSechnu hmotu se Zloutkem vmichame do snéhu z bilka. Vzniklou hmotu naneseme na horky ananas,
povrch posypeme cukrem a kola¢ vratime na 5 minut do trouby.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

