Hruskova povidla II.

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- Hrusky 3 kg

- Jablka 500 g

- Cukr krupice 500 g

- Kyselina citronova 1 1Zicka
- Petosa 3 balicek

- Petol 1 balicek

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z hrusek a jablek odstranime jadrince a umeleme na masovém strojku.

Pridame kyselinu citronovou a dusime, az zacnou houstnout, pridame 3/4 z mnozstvi cukru a znovu
dusime.

Zbytek cukru smichame s petosou a pridame ke zhoustlym povidlim a jesté nékolik minut povarime.
Doplnime petolem, ktery rozpustime v trosce vody a procedime pres cednicek. Povidla jesté kratce
nechame prejit varem a plnime do suchych sklenic.

Naplnéné sklenice bez vicek dame do teplé trouby, aby se na povrchu utvoril Skraloup, potom
zavickujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

