Sazena vejce s jatry
Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Dribezi jatra 200 g

. Cervené vino 2 1zice
- Vejce 4 ks

- Kecup - jemny 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na drobné nakrdjené zpénéné cibulce osmahneme jatra nakrajena na hranolky, pokapeme dvéma
1Zicemi Cerveného vina a kratce podusime. Do jatrové smési vmichdme kecup a rozdélime do 4
malych zapékacich misek (velikosti kompotovych). Na jatra v kazdé misce vyklepneme vejce, bilky
osolime a zapeCeme v troubé pod grilem, az se bilky srazi. Zdobime dilky rajcete nebo dle vlastni
fantazie.

Je to velice rychlé a vhodné pro pohosSténi neoCekavané navstévy. Vzdy jsem s tim méla uspéch u nas
na hajence.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

