Hovezi znojemska pecene
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Nakladané okurky 6 ks

- Svétla jiska 1 1zice

- Slanina 200 g

- Hovézi zadni 500 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hovézi hovézi maso, které jsme si prospikovali hranolky slaniny, osolily a opeprily orestujeme ze
vSech stran a vyjmeme jej. Na panvi poté dohnéda orestujeme cibuli, maso vratime zpét a podlijeme
1,5 I vyvaru. V zakrytém hrnci dusime, dokud nam maso nezmékne.

V jiné panvi si mezitim orestujeme na kosticky nakrajenou slaninu a priddame nadrobno pokrajené
kyselé okurky a jesSté chvili orestujeme.

Maso vyjmeme ze Stavy a Stavu precedime k orestované slaniné a okurce. Zahustime svétlou jiSkou a
chvili provarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=551e506bac5ab/znojemska-hovezi-pecene.jpg

Maso nakrdjime na platky a poddvame s omackou a ryzi nebo knedlikem.



