Kotlety na smetane zapecene s brambory

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks
- Brambory 1200 g

- Cibule 3 ks

- Smetana 1 ks

. Sul 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Olej 1 ks

- Cihla 300 g

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotletu nakrajime asi na 8 platka. Naklepeme, osolime a opeprime. Oloupeme brambory a nakrajime
je na platky (ne moc silné). Cibuli nakrdjime na slaba kolecka. Peka¢ vymazeme olejem. Na dno
pekace poklademe brambory vedle sebe, osolime. Na brambory dame vrstvu cibule. Na cibuli opét
vrstvu brambor (osolime) a na brambory poklademe platky kotlet. Na kotlety ddme vrstvu cibule. Na
cibuli ddme vrstvu brambor (osolime), na brambory dame cibuli, platky kotlet a posledni vrstvu
brambor. Nastrouhdme syr a posypeme brambory, celou plochu. VSe zalijeme smetanou a ddme do
trouby péct. PeCeme asi 2 hodiny. Ze zac¢atku peceme asi pul hodiny prikryté. Potom pekac
odkryjeme a nechame dopéct. Kdyz syr zriizovi, je hotovo!


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

