Dzuvec podle dedy

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 8 platek
- Brambory 800 g

- RyZe 3 balicek

- Zeleninové leco 2 sklenice
. Sul 1 Spetka

- Pepr mlety 1 Spetka

- Rostlinny olej 3 1zice

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kosticky a vloZime je do pekace. Pridame proplachnutou ryzi a
obé sklenice le¢a. R4dné osolime a piiddme 3 1Zice oleje - vée promichdme. Maso naklepeme,
nasolime, opeprime a poklademe ho na smés v pekaci. Dolejeme vodou az po okraj.

Déme do vyhraté trouby (200 °C) a dle mnozstvi peceme tak, aby bylo vSe mékké a maso propecené -
cca 1 hod., voda se musi vyvarit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

