"Patizonacky" - bramboraky z patizonu
Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 2

- Patizony - oloupany, vydlabany 500 g

. Cesnek 3 ks

- Anglicka slanina 80 g

- Vejce 2 ks

. Sul 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Majoranka 1 ks

- Hladka mouka dle hustoty tésticka 1 ks
- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Ocistény patizon nastrouhdme. Mizeme strouhat na jemném i hrubém struhadle, ale nejlepsi je
nastrouhat pul na pul. K patizonu priddme jemné pokrajenou uzeninu, nastrouhany Cesnek, vejce,
sul, pepr a bylinky dle chuti. VSe dobr'e promichame a pak smés zahustime trochou mouky (lze pouzit
i strouhanku) dle potteby. TéstiCko nabirame 1Zici a klademe na rozpalenou panev z trochou oleje.
LZici hromadky trochu zplostime a smazime z obou stran dozlatova. Odkladame na ubrousek odsat
prebytecny tuk.

Poznamka:

Podévame jako hlavni chod nebo jako prilohu.
Pokud nepridame uzeninu, muzeme pouzit jako bezmasy pokrm.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

