Veprove nudlicky na vine
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

]

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- maslo 100 g

- cukr krupice 0.5 1zicka
- omacka sojova 1 1zicka
- maso veprové 400 g

- vino ¢ervené 2 dl

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakréjime na tenké prouzky. Cibuli nasekdme najemno. Cesnek nakréjime na- tenko a spole¢né
s cibuli osmazime na oleji. Priddme maso a dozlatova jej opeceme. Dle chuti osolime, opeprime a
zalijeme ¢ervenym vinem. Maso dusime asi 15 minut.

Na zavér omacku zjemnime maslem, cukrem a lzickou s6jové omacky. Varime jeSté par minut.
Podavame s bramborami a Cervenym vinem.
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