Svestkova povidla bez michani

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 3

- Svestky 5 kg
- vinny ocet 200 ml
- cukr krupice 1 kg

Doba pripravy: 300 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Umyté Svestky vypeckujeme, zalijeme vinnym octem, promichdme s cukrem a nechdme zakryté pres
noc. Druhy den je pomeleme na mlynku na maso, vlijeme do vyssiho hrnce s rovhym dnem a velmi
pozvolna varime asi 5 hodin. U plynového sporéku pouZijeme plotynku. Svestky nesmi pfimo viit, jen
sem tam vydechnout. Béhem vareni se nesmi ani jednou zamichat! Nebojte se, nepripali se. Muzete
klidné od spordaku odejit.

Chceme-li mit povidla hladkd, miZeme je nakonec rozmixovat ponornym mixérem. Horka plnime do
sklenic.

Poznamka:

Na povidla pouzij jen Svestky hodné zralé a mékké.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

