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Suroviny

Porce: 4

- suSenky BeBe 400 g

- cukr krupice 100 g

- vejce 3 ks

- vanilka 0.5 1zicka

- Cokolada mlé¢na 180 g
- voda 65 ml

- maslo 350 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Kypr

Pocet porci: 4

Postup:

Susenky naldmeme nebo umeleme v mixéru (nemusi byt Gplné najemno). Priddme cukr, vejce,
vanilku, nastrouhanou ¢okoladu, vodu a na zavér rozpusténé a vychladlé maslo. Vzniklou hmotou
vyplnime srnci hrbet a nechame ztuhnout v lednici, nejlépe pres noc.

Pro lepsi vyklopeni z formy doporucuji pouzit potravinarskou folii. Vznikly dezert krajime na tenké
platky a poddvame na stul.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

