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Suroviny
Porce: 4

sušenky BeBe 400 g●

cukr krupice 100 g●

vejce 3 ks●

vanilka 0.5 lžička●

čokoláda mléčná 180 g●

voda 65 ml●

máslo 350 g●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Chlazení, mražení

Země: Kypr

Počet porcí: 4

Postup:
Sušenky nalámeme nebo umeleme v mixéru (nemusí být úplně najemno). Přidáme cukr‚ vejce‚
vanilku‚ nastrouhanou čokoládu‚ vodu a na závěr rozpuštěné a vychladlé máslo. Vzniklou hmotou
vyplníme srnčí hřbet a necháme ztuhnout v lednici‚ nejlépe přes noc.
Pro lepší vyklopení z formy doporučuji použít potravinářskou fólii. Vzniklý dezert krájíme na tenké
plátky a podáváme na stůl.
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