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Suroviny
Porce: 6

černého kmín 1 hrst●

olej olivový 1 ks●

brambory 1 kg●

vývar hovězí 250 ml●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Turecko

Počet porcí: 6

Postup:
Brambory (raději drobné) očistíme a vložíme je do pekáčku dobře vymazaného olivovým olejem.
Nezapomeneme na sůl a hlavně na černý kmín, který bramborám dodá výraznou kořeněnou chuť.
Mírně podlejeme vývarem a dáme péct do předehřáté trouby nebo do mikrovlnky. Upečeme je
doměkka, během pečení podle potřeby podléváme (nesmí plavat).

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

