Bulharska rajcata

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- balkansky syr 400 g

- masita rajcata 4 ks

- vejce 4 ks

- velka cibule 1 ks

- trocha koreni cubrica 1 ks
- podle chuti sal a pepr 1 ks
- maslo podle potreby 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:

Zapékaci misu vymazeme, na dno polozime platky rajcat a posypeme korenim Cubrica. Priddme
platky balkanského syra, na tenka kolecka nakrajenou cibuli a opét platky rajcat, které posypeme
strouhanym balkanskym syrem. Zakryjeme posledni vrstvou platka rajéat. Okorenime, opeprime a
dame navrch vlocky masla.

Priklopené peCeme, az rajcata zméknou. Po chvili odklopime a zalijeme vejci, ktera nechame jiz bez
priklopeni srazit. Hotovy pokrm podavame s bilym pecivem, které namacime do stavy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

