Masove jednohubky s mozzarellou a bazalkou

Kategorie: Chutovky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- maso mleté 200 g

- vejce 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- strouhanka 1 1zice

- rajCatka cherry 100 g

- olej na smazeni 1 ks

- par snitek bazalka 1 ks

- mozzarella kulicky 100 g
- pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso smichame v misce s vejcem, utfenym Cesnekem, strouhankou, soli a peprem.

Navlh¢enyma rukama tvarujeme malé kuli¢ky, které osmazime v panvi s rozpalenym olejem
dozlatova. Usmazené kulicky vyndame a nechdme na papirovém ubrousku, aby se do ného vsaknul
prebytecny tuk.

Rajcata (v nékterych obchodech se daji sehnat i velmi malé odridy, které krajet nemusime)
prepulime.

Pripravime si ostra paratka, na ktera napichujeme stridavé masovou kulicku, rajce, mozzarellu.
Vedle rajCete napichneme listek bazalky (jinak mizeme suroviny stfidat podle fantazie).
Jednohubky podavame vychlazené k vinu s oblibenym dipem.

Poznamka:

Muj tip na dip: smichej bily jogurt, 6 1zic dijonské hor¢ice a najemno sekanou kapii. Nech hodinu


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

chladit.



