Celerova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

. celerova nat 1 ks

- mrkev 1 ks

- petrzel 1 ks

. cibule 1 ks

- trocha voda 1 ks

- kousek maslo 1 ks

. mouka hladka 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Zékladem je svétla jiSka, kterou pripravime z oriSku masla a 1zice hladké mouky.

Zalijeme ji vodou, pridame nadrobno pokrajenou nebo nastrouhanou mrkev, petrzel, celer, cibulku.
Celerovou nat pokrajime na velké kusy a pridame k ostatnimu. Varime asi 8-10 minut a podavame.

Poznamka:

Polévku muzeme pripravit jako ¢isté zeleninovou, ¢irou s nudlemi nebo s rozkvedlanym vejcem.
Zalezi jen na nasi momentalni chuti!


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

