Marinovana pecena veprova panenka

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 2 strouzek

. stredné velké panenka 2 ks
- olej olivovy 1 dl

- pept 1 ks

- Stava citronova 1 1zice

- Rozmaryn 2 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Veprové panenky omyjeme a osusime.

Pripravime si marinadu: Rozmarym vlozime do misy, ¢esnek lehce rozmackame a ponechame v
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celku, priddme citronovou stavu a vS§e smichdme s olivovym olejem.

Maso posypeme cerstvé nadrcenym peprem a vlozime do marinady. VSe nechame ulezet v lednici
nékolik hodin.

UleZené maso spolu s marinadou vlozime do pekacku a v rozpalené troubé peceme 20-30 minut. Po
upeceni panenky naporcujeme a podavame s bramborovou kasi.



