Alsasky kolac
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Suroviny

Porce: 8

- Hladka mouka 300 g

- Maslo 150 g

- Vejce 5 ks

. Sul 1 Spetka

- Olej 2 1Zice

- Slanina 100 g

- Cibule 750 g

- Zakysana smetana 250 g

- Mlety ¢erny pepr 1 Spetka
- Cherry rajcata 200 g

Doba pripravy: 95 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Z mouky, soli, masla, vejce a dvou lzic vody vypracujte tésto. Ulozte na 30 minut do chladnicky.
Na oleji opecte pokrajenou slaninu. Pridejte nakrajenou cibuli a nechte ji zesklovatét.

2. Z tésta vyvalejte plat, vylozte formu, navrch rozlozte alobal a suSené fazole. Predpecte pri 180°C
20 minut. Alobal a fazole odstrante. Vejce rozslehejte se smetanou, vmichejte do cibule, osolte,
opeprete a dejte na korpus. Pokladte rajcatky a pri 170°C dopecte asi 35 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

