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Suroviny
Porce: 4

Vyloupané krevety 200 g●

Sezamový olej 3 lžíce●

Sůl dle chuti 1 špetka●

Pepř dle chuti 1 špetka●

Kopr 1 hrst●

Avokádo 6 ks●

Limetka 0.5 ks●

Balzamikový ocet 3 lžička●

Sezamová semínka 2 lžička●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Večeře

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Krevety zprudka opečte na sezamovém oleji, osolte je a opepřete a nakonec posypte koprem. Obě
avokáda oloupejte, rozkrojte, zbavte semen a nakrájejte na kousky. Zakapejte je šťávou z limety, aby
nezhnědla, a podle chuti osolte a opepřete. Na talířích udělejte avokádová lůžka, zakápněte je
balzamikovým octem, posypte sezamovými semínky a navrch dejte krevety. Podávejte vychlazené
nebo při pokojové teplotě.
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