Parmazanova bramboracka s petrzelovym
pestem
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]
Suroviny

Porce: 4

- Maslo 60 g

- Cibule 2 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Brambory 750 g

- Kureci vyvar 11

- Mléko 750 ml

- Strouhany parmazan 100 g
- PETRZELKOVE PESTO

- Hladkolista petrzelka 1 hrst
- Jemné strouhany parmazan 40 g
- Olivovy olej 60 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve udélejte petrzelkové pesto: vSechny ingredience dejte do robotu a nahrubo rozmixujte. Dejte
stranou. Pokud budete chtit, muzete chut pesta vylep$it pridanim 40 g nasucho oprazenych
piniovych oriskl nebo mandli pred mixovanim.

Vrhnéte se na polévku: maslo rozehrejte ve velké panvi, pridejte cibuli a ¢esnek a 2-3 minuty
opékejte domékka. Pridejte brambory, promichejte, 3 minuty opékejte a pak vlijte vyvar. Nechte 15
minut varit, vlijte mléko a nechte jej ohrat. Sejméte z ohné, vmichejte syr a rozmixujte tyCovym
mixérem dohladka. Podavejte s petrzelkovym pestem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

