Rakousky bramborovy salat II
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 500 g

- Cibule velka 1 ks

. Sterilovana zelenina 1 sklenice
- Vejce 2 ks

- Sladkokyselé okurky 5 ks

. Sul 1 Spetka

. Cerny peprt mlety 1 $petka

- Nélev z okurek 1 1zicka

- Horcice 1 1zice

- Olej 1 Izice

Doba pripravy: 25 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salata
Zarazeni: Obéd

Zemé: Rakousko

Pocet porci: 4

Postup:

Celé brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout, oloupeme a nakrajime na kosticky. Cibuli,
okurky a vejce také nakrajime na kostiCky. Sterilovanou korenovou zeleninu priddme k bramboram.
Nalev si pripravime smichanim nalevu z okurek, horcice, oleje, soli a pepre. Spojime se zeleninou a
nechame v chladu odlezet. Velmi vhodny k Stédrovecernimu menu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

